CONTEMPORARY MEXICAN

OSTRAS PARA COMPARTIR ENSALADAS

ALMEJA CHOCOLATA A LA BARBACOA LECHUGAS ORGANICAS DE
Chochoyotes de Maiz, Cebolla Morada, Cilantro MIRAFLORES POLLO

Adobado, Cebolla Morada, Pepino, Semillas de
AGUACHILE NEGRO DE ALMEJA Girasol, Tomatillo, Vinagreta de Mostaza
GENEROSA DE ISLA CEDROS B
Pepino, Cebolla morada, Cilantro, Alga ARUGULA DE PESCADERO CON HELADO

DE QUESO AZUL
OSTIONES DE MANGLE DE COMONDU J Manzana Verde, Aguacate, Ejotes, Vinagreta de
Mezcal, Jugo de Limodn, Salsa Negra, Chile Chiltepin Vainilla de Papantla

LECHUGA ROMANA A LA PARRILLA
Aderezo de Anchoas, Ldminas de Queso
Parmesano, Croton de Pan Agrio

ENSALADA DE TOMATES HEIRLOOM

ENTRADAS —_—] Cosecha del dia de Miraflores, Fresas, Albondigas de

Queso de Cabra Caramelizadas, Arugula, Pan
Campesino, Vinagreta de Damiana

TACO DE OSTION CRUJIENTE 2¢2 DESERTICA CON QUESO RAMONETTI
Tortilla de Platano Macho, Cilantro, Salsa Agridulce Cabuches, Nopales, Higos, Pitaya, Espinaca,
de Miltomate, Chile chipotle, hoja santa Vinagreta de Pepitas

CALLO GARRA DE LEON AL PASTOR ¢z

Tamal de Elote Dulce, Estofado de Pifia con
Cilantro, Salsa de Jalaperio

TETELA RELLENA DE FRIJOL SOPAS Y CREMAS

CON QUESO OAXACA

Pulpo Envuelto con Tocino a la Parrilla con
Chimichurri de Pepitas, Mole de la Baja
SOPA DE CHAMPINONES DE

LA MARQUEZA
Epazote, Carne de Res, Cebollin, Cilantro, Chile, Flor
de Calabaza

BAGUETIN RELLENO DE LECHON

AL HORNO 1s0cr

Carnitas de Lechon, Vegetales al Escabeche con
Chile Guajillo

SOPA BOIULLABAISE CON FRUTOS

DEL PACIFICO
Pimientos, Callos de Almeja, Mejillones, Camarones,
Jitomate, Croton con Alioli de Azafran

TOSTADA DE TINGA DE HONGOS
Tostada de Maiz, Lechuga, Puré de Garbanzo,
Cebolla, Tomate, Chile Chipotle, Queso Panela

TIRADITO DE PESCA FRESCA

DE SAN LUCAS io0cr <™
Salsa de, Mango con Citricos, Espdrrago de Mar,

Laminas de Ajo, Aceite de Chile Habanero

SOPA DE LIMA ESTILO YUCATAN
Pollo, Tortilla Crujiente, Auacate, Chile Habanero,
Pimientos, Epazote

CREMA DE ELOTE DULCE
Granos de Elote, Chile Poblano, Camarones,
Pimientos Rojos
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CEVICHE MITOTERO DE LA BAJA 2s0cr
Camaron, Ostion, Almeja, Pulpo, Pepino, Tomate,
Cebolla, Aguacate, cilantro, jugo de tomate,
Salsas Negras
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Fish Seafood  Crustaceans Spicy GlutenFree Dairy Eggs Aimond Walnut Soybean Molluscs
Pescado Mariscos  Crustdceos  Picante SinGluten  Lcteos Huevo  Amendra Nuez Soya Moluscos

* NO INCLUIDOS EN PAQUETE DE MEAL PLAN
+ En cumplimiento con las normas sanitarias mexicanas, favor de tener en cuenta que el consumo de carnes, aves, mariscos o
huevos crudos y/o poco cocidos puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades transmitidas
a través de los alimentos y son servidos a discrecién del cliente.

Favor de informar a su mesero si cuenta con alguna restriccién alimenticia.



PESCA FRESCA

FILETE DE HUAUCHINANGO A LA TALLAzocr <=
Gr Rissoto con Champinones, Salsa De Yogurt con
Menta

CABRILLA ROSTIZADA AL ROMERO 200cr
Puré de Coliflor, Barigoule de Vegetales con
Alcachofas, Tomates Deshidratados

TOTOABA DE BAHIA CONCEPCION 200cr
Fideos Secos, Queso Oreado, Aguacate, Mayonesa
de Ajo

FILETE DE ATUN ENCOSTRADO CON

ESPECIAS A LA MEXICANA 200cr
Alubias Guisadas, Cebollitas Cambray
Caramelizadas, Salsa de Vino Tinto con Habanero

DE LA BAJA

‘COLA DE LANGOSTA DE BAHIA MAGDALENA £

200 GR
Frijoles Refritos, Mantequilla de Hierbas, Tortilla de
Harina

‘PULPO ASADO DE SAN QUINTIN ss0cr
Risotto con Huitlacoche, Queso Fresco

MEJILLONES AL TEQUILAY LECHE
DE COCO z00cr

Tomates Cherry, Cilantro, Chile De Arbol,
Mantequilla, Crotones

GUARNICIONES

ARROZ A LA MEXICANA
PURE DE PAPA AL AJO
VEGETALES ORGANICOS

RISOTTO DEL DIA
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Fish Seafood
Pescado Mariscos

Crustaceans
Crustaceos

/
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CONTEMPORARY MEXICAN

ESPECIALES

*PAPADZUL DE LANGOSTA nocr
Salsa De Pepitas, Tomate Confitado, Huevo De
Codorniz

FETUCINNI HECHO EN CASA CON

ESENCIA DE TRUFA BLANCA 200cr
Camarones U12 en Salsa de Ajo Rostizado

POLLITO DE LECHE A LA GREMOLATA

400 GR
Gnocchi de Papa con Chorizo, Vegetales Orgdnicos

COSTILLA DE RES BRASEADA CON
MOLE Y VINO TINTO 3006r

Papa Gratinada con Salsa de Ajo, Cebolla Cambray

*RACK DE CORDERO A LA BARBACOA

250 GR
Estofado de Platano Macho con Pimientos Escalfa-
dos

FILETE DE RES A LA PARRILLA 20cr
Cazule de Vegetales, Salsa de Hongos Zetas con
Tuétano

CHULETA DE PUERCO MANCHAMANTELES

350 GR
Humus de Lentejas, Espdrragos Envueltos con
Tocino, Fritura de Platano
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AL HUMO

"RIB EYE «00cr
*RACK DE CORDERO ENTERO

SALMON CON GLASE DE CHIPOTLE

J

Spicy
Picante
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Soybean
Soya

Almond
Amendra

Walnut
Nuez

Molluscs
Moluscos

Gluten Free
Sin Gluten

Dairy
Lacteos

Eggs
Huevo

* NO INCLUIDOS EN PAQUETE DE MEAL PLAN

+ En cumplimiento con las normas sanitarias mexicanas, favor de tener en cuenta que el consumo de carnes, aves, mariscos o

huevos crudos y/o poco cocidos puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades transmitidas

a través de los alimentos y son servidos a discrecién del cliente.

Favor de informar a su mesero si cuenta con alguna restriccién alimenticia.




