
VeganFish Gluten Free  Dairy  Eggs   Molluscs Crustaceans Walnut

THICKLED PINK
Tequila Reposado, St. Germain, Aperol, Lime Juice, 
Grapefruit

ANNANA
Sacalágrimas Mezcal, Controy Orange Liquor, 
Pineapple Purée, Lime Juice

TAMARIND MEZCALITA
Sacalágrimas Mezcal, Controy Orange Liquor, 
Ancho Reyes Chili Liquor, Lime Juice, Tamarind

BLACKBERRY SMASH
Blended Scotch Whisky, Blackberry, Simple Syrup, 
Fresh Mint, Club Soda

ELDER FLOWER BLUSH
Potter’s Gin, Strawberry Purée, Mint St. Germain, 
Prosecco

HIBISCUS MEZCALITA
Sacalágrimas Mezcal, Controy, Simple Syrup, Hibiscus

MESCALTINI FRESH
Sacalágrimas Mezcal, Peach Liquor, Grapefruit, 
Simple Syrup, Strawberry

BAJA KIR ROYAL
Dry Prosecco, Cassis Liquor

GUACAMOLE
Pico de Gallo, Tlayuda, Corn Chips, Serrano Chili

WINGS 454 g
Buffalo or BBQ Sauce, Crudites, Ranch Dressing

NACHOS
Sauce Cheese, Refried Beans, Guacamole,
Pico de Gallo, Jalapeño Chili

CHICKEN NACHOS 150 g
Chicken Breast, Refried Beans, Guacamole Sauce, 
Pico de Gallo, Jalapeño Chili

CAESAR SALAD
Parmesan Cheese, Cherry Tomatoe, Chili Crouton

GORZONZOLA & PEAR SALAD
Blue Cheese, Condied Nuts

TROPICAL SALAD
Mixed Lettuce, Pinapple, Pear, Strawberry, Kiwi

Drinks 16 oz
HOUSE WINE BY THE GLASS
MIMOSA
WINE BY THE GLASS
House White Wine
House Red Wine
House Rosé Wine
House Sparkling Wine

TOP MOST SUGGESTED COCKTAILS

PACIFIC DUNES MARGARITA
Destilador Tequila, Lime Juice, Orange Liquor, Carrot 
Juice, Habanero Chili

“BETTER THAN EXPECTED” MARGARITA 
Destilador Tequila, Lime Juice, Orange Liquor, Pineapple, 
Agave Syrup, Jalapeño Pepper, 
Cucumber

SHARK-ARITA
Destilador Tequila, Lime Juice, Basil Leaves, 
Cucumber, Angostura Bitter

MENU
Mixology

Apetizzers Salads

Prices are in US Dollars and include taxes.
Notice: Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, eggs or unpasteurized milk may increase your risk of foodborne illness.

Please let your server know if you have any dietary restrictions.
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VeganFish Gluten Free  Dairy  Eggs   Molluscs Crustaceans Walnut

Seafood Specialities
*SHRIMP COCKTAIL 150 g
Avocado, Pico de Gallo, Corn Chips, Red Onion, Cucumber

*BAJA SHRIMP CEVICHE 150 g
Leche de Tigre, Corn Chips, Red Onion, Cilantro, Avocado

*FISH BAJA CEVICHE 150 g
Leche de Tigre, Corn Chips, Red Onion, Cilantro, Avocado

*CHORIZO BURGER 180 g
Argentinian Chorizo, Tartar Sauce, Guacamole, 
Oaxaca Cheese Red Onion, Mayonnaise

*OLD SCHOOL BURGER 180 g
Lettuce, Tomate, Red Onion, Cheddar Cheese, 
Bacon, Mayonnaise

CLUB SANDWICH 100 g
Turkey Ham, Chicken Breast, Bacon, Cheddar Cheese

CUBANO SANDWICH 100 g
Mozzarella Cheese, Camitas, Turkey Ham, 
Mustard-Habanero Mayonnaise

CAESAR CHICKEN WRAP 150 g
Grilled Chicken, Caesar Salad, Italian Lettuce

QUESADILLA
Guacamole Sauce, Pico de Gallo, Mozzarella Cheese

CHICKEN QUESADILLA 150 g
Guacamole Sauce, Pico de Gallo, Mozzarella Cheese, Chicken Breast

FLANK STEAK QUESADILLA 150 g
Avocado Sauce, Mozzarella Cheese

SHRIMP QUESADILLA 150 g
Avocado Sauce, Pico de Gallo, Mozzarella Cheese

GRILLED CHICKEN TACOS 150 g
Flour Tortillas, Refried Beans, Mexican-Style Rice, Pickled Onion, 
Pico de Gallo

GRILLED FLANK STEAK TACOS 150 g
Flour Tortillas, Refried Beans, Mexican-Style Rice, Pickled Onion, 
Pico de Gallo

GRILLED SHRIMP TACOS 150 g
Flour Tortilla, Refried Beans, Mexican-Style Rice, Pickled Onion, 
Pico de Gallo

MENU
Burger & Sandwich

Tacos y Quesadillas



Precios en US Dólares e incluyen impuestos.
Aviso: El consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos o poco cocinados, o leche no pasteurizada puede 

aumentar su riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.
Favor de informar a su mesero si cuenta con alguna restricción alimenticia.

VeganoPescado Sin GlutenLácteos Huevo MoluscosCrustáceos Nueces

Guacamole
Pico de Gallo, Tlayuda, Totopos, Chile Serrano, 
Cilantro

Alitas 454 g 
Salsa Buffalo o BBQ , Crudites, Aderezo Ranch

Nachos
Salsa de Quesos, Frijoles Refritos, Salsa de 
Guacamole, Pico de Gallo, Chiles Jalapeños

Nachos de pollo 150 g
Pechuga de Pollo, Frijoles Refritos, Guacamole, 
Pico de Gallo, Chile Jalapeños

Ensalada Cesar
Queso Parmesano,  Tomate Cherry Habanero

Ensalada de gorgonzola & pera
Queso Azul, Nueces Caramelizadas,
Vinagreta de Manzana

Ensalada tropical
Ensalada Mixtas, Piña, Pera, Fresa, Kiwi

Bebidas 16 oz
VINO DE LA CASA POR COPEO
Mimosa
Vino por copeo 
Vino Blanco de la Casa
Vino Tinto de la Casa
Vino Rosado de la Casa
Vino Espumoso de la Casa 

LOS MÁS SUGERIDOS 

MARGARITA PACIFIC DUNES
Tequila Destilador, Jugo de Limón, Licor de Naranja, 
Jugo de Zanahoria, Habanero

MARGARITA "BETTER THAN EXPECTED"
Tequila Destilador, Jugo de Limón, Licor de Naranja, 
Piña, Miel de Agave

SHARK-ARITA
Tequila Destilador, Jugo de Limón, Hojas de 
Albahaca, Pepino, Amargo de Angostura 

MENÚ

Thickled Pink
Tequila Reposado, Licor St. Germain, Aperol, 
Jugo de limón, Toronja

Annana
Mezcal Saca Lágrimas, Controy, Puré de Piña, 
Jugo de Limón

Mezcalita de tamarindo
Mezcal Saca Lágrimas, Controy, Ancho Reyes, 
Jugo de Limón, Tamarindo 

Blackberry Smash
Whisky Escocés, Mora Negra, Jarabe Natural, 
Menta Fresca, Club Soda

Elder Flower Blush
London Gin Potter’s, Puré de Fresas, Menta, 
Licor St. Germain, Prosecco

Mezcalita de jamaica
Mezcal Saca Lágrimas, Controy, Jarabe 
Natural, Infusión de Jamaica

Mescaltini Fresh
Mezcal Saca Lágrimas Licor de Durazno, 
Toronja, Jarabe Natural, Fresa

Baja Kir Royal
Prosecco, Licor de Cassis

Mixología

Entradas Ensaladas



Precios en US Dólares e incluyen impuestos.
Aviso: El consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos o poco cocinados, o leche no pasteurizada puede 

aumentar su riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.
Favor de informar a su mesero si cuenta con alguna restricción alimenticia.

VeganoPescado Sin GlutenLácteos Huevo MoluscosCrustáceos Nueces

Especialidades del Mar
*COCTÉL DE CAMARÓN 150 g
Aguacate, Pico de Gallo, Totopos, Cebolla Morada, Pepino

*CEVICHE DE CAMARÓN BAJA 150 g
Totopos, Cebolla Morada, Cilantro, Aguacate

*CEVICHE DE PESCADO BAJA 150 g
Totopos, Cebolla Morada, Cilantro, Aguacate

* HAMBURGUESA DE CHORIZO 180 g
Chorizo Argentino, Tártara, Guacamole, Quesillo, 
Cebolla, Mayonesa

*HAMBURGUESA OLD SCHOOL 180 g
Lechuga, Tomate, Cebolla, Queso Amarillo, Tocino, 
Mayonesa 

CLUB SANDWICH 100 g
Jamón de Pavo, Pechuga de Pollo, Tocino, 
Queso Cheddar

SÁNDWICH CUBANO 100 g
Queso Mozzarela, Carnitas, Jamón de Pavo, 
Aderezo Mostaza, Habanero

WRAP DE CÉSAR
CON POLLO 150 g
Pollo Asado, Aderezo César, Lechuga Italiana

QUESADILLA
Salsa de Aguacate, Pico de Gallo, Queso Mozzarella

QUESADILLA DE POLLO 150 g
Salsa de Aguacate, Pico de Gallo, Queso Mozzarella, Pechuga de Pollo 

QUESADILLA DE ARRACHERA 150 g
Salsa de Aguacate, Queso Mozzarella

QUESADILLA DE CAMARÓN 150 g
Salsa de Aguacate, Pico de Gallo, Queso Mozzarella

TACOS DE POLLO A LA PARRILLA 150 g
Tortillas de Harina, Frijoles Refritos, Arroz a la Mexicana, Cebolla 
Curtida, Pico de Gallo 

TACOS DE ARRACHERA A LA PARRILLA 150 g
Tortillas de Harina, Frijoles Refritos, Arroz a la Mexicana, Cebolla 
Curtida, Pico de Gallo 

TACOS DE CAMARÓN A LA PARRILLA 150 g
Tortillas de Harina, Frijoles Refritos, Arroz a la Mexicana, Cebolla 
Curtida, Pico de Gallo 

MENÚ
Hamburguesas & Sandwich

Tacos y Quesadillas


